
RESTAURANTE

MENÚ
DEGUSTACIÓN ESTACIONAL

-50€-
No incluye bebida

POSTRE
Todos los postres del menú estacional son caseros y se elaboran 

diariamente con producto fresco y de temporada
y en ocasiones con toque internacional

P L A Z A  J U A N  X X I I I  C A R T A G E N A
T L F  9 6 8  5 2  4 1  5 4

SELECCIÓN DE PAN DE MASA MADRE
Degustación de Pan de Harina Francesa Molido en Molino de Piedra
hecho en Cartagena junto con Aceite Gourmet Picual y Mantequilla.

2 variedades de Pan Masa Madre

APERITIVO
Selección del Chef: Un aperi�vo clásico pero con

un guiño dis�n�vo del Restaurante A La Brasa

5 PLATOS INDIVIDUALES
Platos elaborados con producto de próximidad y de temporada según
mercado del día para permi�r ofrecer elaboraciones únicas cada día. 

Platos de elaboración fría y caliente con toque internacional.
U�lización del Arroz con D.O. Calasparra “Balilla x Sollana”

CAFÉ
Todos nuestros cafés se elaboran con café de tueste natural

Disponible en horario de comidas hasta las 14:30 y en horario de cenas hasta las 21:30
*El menú de 65€ consta de 7 platos individuales
Maridaje +30€
Compromiso ODS 12 Producción y consumo responsables



RESTAURANTE

P L A Z A  J U A N  X X I I I  C A R T A G E N A
T L F  + 3 4  9 6 8  5 2  4 1  5 4

MENU
SEASONAL TASTING MENU

DESSERT
All the desserts on the seasonal menu are homemade and 

are made daily with fresh, seasonal products and 
some�mes with an interna�onal touch.

SELECTION OF SOURDOUGH BREAD
Tas�ng of French Flour Bread Ground in a Stone Mill 

made in Cartagena along with Gourmet Picual Oil and Bu�er. 
2 varie�es of Sourdough Bread

APPETIZER
Chef's Selec�on: A classic appe�zer but with 
a dis�nc�ve nod from A La Brasa Restaurant

5 INDIVIDUAL DISHES
Dishes made with local and seasonal products according to the 
day's market to allow us to offer unique prepara�ons every day.

Hot and cold dishes with an interna�onal touch.
Use of Rice with D.O. Calasparra “Balilla x Sollana”

COFFEE
All our coffees are made with natural roasted coffee

Available for lunch un�l 2:30 p.m. and for dinner un�l 9:30 p.m.
*The 65€ menu consists of 7 individual dishes
Wine pairing +30€
SDG 12: Responsible consump�on and produc�on

-50€-
Drinks not included


