LA TARTANA

RESTAURANTE

Gracias por confiar en nosotros.

Elrestaurante La Tartana, es uno de los lugares emblematicos de
Cartagena, situado en el edificio modernista del arquitecto
Victor Beltri construido en 1906, en pleno centro de Cartagena.
€n cuya terraza se puede observar el dia a dia de la ciudad,
desde su despertar hasta que la noche se hace fuerte
entre las calles peatonales de la ciudad.

Desde 1993 La Tartana podrd disfrutar de las tapas y raciones mads
variadas ( tipicas de Cartagena. Subiendo tres pequefnos
peldafos nos adentramos en los salones del restaurante, donde nos
introducimos en una cocina elaborada y equilibrada, donde comer
una gran variedad de carnes, pescados, arroces y platos
sobresalientes de la tradicion culinaria de nuestra region.

®
SOSTENIBILIDAD
TURISTICA

CALIDAD TURISTICA INSTITUTO PAlA LA
CALIDAD TURISTICA ESPANOLA

ALERGENOS* FREE WIFI

*No se pueden garantizar la presencia de trazas de alérgenos
e intolerancias en los alimentos o platos, si tiene alguna intolerancia
o alergia indiquelo al hacer su reserva y al camarero.
Consume de manera responsable, evitar el desperdicio es responsabilidad de todos.



LA TARTANA

“Para Empezar”

Del Campo

Alcachofas Crujientes, Mojo Rojo, Mozarella y Almendras. ....... 7€
De la Mar

Boquerones Abiertos fFrito con Pimientos de Padron — «eeeeeese 14,50€
Quisquilla Cocida al momento 100gr e 18€
Almejas de Lonja con Piflones y Ajitos e 21€
Almejas de Lonja a la Marinera “Pa’ Mojar Pan” e 2€
Vieiras a la Plancha con Mayonesa Citrica

y Huevasde Mujot l6€

Chipirones Salteados con Champinén “PortoBello”
y Patatas Panaderas

Carpaccio de Gamba, Pico de Gallo y Mayonesa
Mejillones al vapor
"Bravas" de Atun con Salsa de Huevo y Schirasha

“Para Terminar”

Arroz de la Semana
Arroz de Verduras de Temporada e 17€
(Minimo dos personas)

Pescados de Lonja

Bacalao Frito con Cremoso de Espinacas y Gambas e 9€
al Ajillo

Salmoén Asado sobre Crema Blanca, Triguerosy s 9 €
Crujiente de Tocino

Rodaballo a la Plancha con Verduritas de Temporadad e 24 €
Rodaballo a la Marineracon Almejas, Gambasy e 26 €
Patatita

Pescado de Lonja e s/m
Nuestra Carne

Pierna de Cabrito Asada a Baja Temperaturay e 25€
terminada al Horno de Carbdn

Paletilla de Cabrito Asada a Baja Temperaturay e 27 €
terminada al Horno de Carbdn

Entrecot de Angus al Horno de Carbon e 27 €
Solomillo de Angus al Horno de Carbdn e 28 €
Hamburguesa de Ternera con Chiplote y Scamorza ... 15,50€
Steak Tartar de Ternera e 26€

Todas nuestras carnes estdn maduradas 40 dias.

ServiciodePan 1,50 €



LA TARTANA

ENTRANTES
Tempura de Verduras de Temporada, Caballitos e 1320 €
de Gamba y dos Salsas
Alcachofas Naturales a la Plancha con Daditos de e 14,50 €
Verduras
Tartar de Atdn sobre Crema de Aguacate e 19,50 €
Nuestra Cazuela de Pulpo de Roqueo con Garbanzos - 21€
Pulpo de Roqueo Asado y sus Patatitas e 22€
Calamar Nacionala la Brasa e 20€
Calamar Nacionala la Andaluza e 20€
Jamon Ibérico de Bellota D.O.P Las Pedroches e 23 €
Cortado a Mano
1/2 Jamén Ibéricode Bellota e 14,50 €
Cortado a Mano
Plato de Jamoén Ibéricoy Queso e 27 €
Croquetas Caseras de Jamoén Ibéricob uds ~ weeeeens 12,60 €
Croqueta Diferente de Gamba e 520€
Croquetas de Merluza y Bacalao 4uds e 10€
Patatas Bravas en dos Cocciones e 920 €
Pastel de Verduras Gratinado con Piflones Dulces e 950 €
€nsaladilla Rusa (Racion) e 850 €
Bufuelo de Calamar y Calabacin con Mahonesa e 475 €
de Kimchi

HUEVOS

Huevos Rotos con Jamdn Ibérico y Ajos Tiernos e 13,50 €

Huevos Rotos con Setas Salteadas y Gambon al Ajillo < 7€



LA TARTANA

ENSALADAS
LECHUGAS FRUCA, PROVEEDOR LOCAL
Ensalada Mixta “La Tartana” con Ventresca Casera -« 12€
Tomate de Temporada con Bonito Secode la e 14,50 €

Region, Cebolla Roja y Encurtidos, Regado con AOVE

Tomate de Temporada con Nuestra Ventresca e 14,50 €
Casera Conservada en AOVE

Ensalada de Burrata sobre Crema de Guacamole,
Pesto Rojo y Rucula R 16 €

Tartar de Tomate y Atun con Soja y Kimchi e 18€

PARA PICAR, COCAS Y NUESTRAS MEDIAS RACIONES

Marinera de Pulpo, Tomate y Parmesano e 350 €
Marinera Cldsica con su Anchoa “00" e 275 €
Marinera Gourmet de Tataki de Atun y Gambodén e 375€
Croquetas Caseras de Jamon Ibérico3uds e 6,30 €
Patatas Bravas en dos Cocciones (Media) e 6,50 €
Pastel de Verduras Gratinado con Piflones Dulces e 450 €
(Media)

Ensaladilla Rusa (Media) e 525€
Coca de Secreto cocinada a Baja Temperatura, e 9,50 €

Rucula, Parmesano y Teriyaki

Coca de Escalivada sobre Romescu, Triguerosy e 8,75€
Rucula



LA TARTANA

CARNES
TODAS HECHAS EN NUESTRO HORNO DE CARBON

D.O. Ternera Charra con 45 dias de Maduracioén:

Solomillo con sus Patatas y Pimientos s 27 €

Entrecot con sus Patatas y Pimientos e 26 €

Chuletoén para hacer a la Piedra y su Guarnicion e 60 €/kg
Chuletas de Cordero con Patatas y Ajitos Tiernos — «eeeeeees 18€
Salteados
Ribeye de Vaca Gallega madurado 45 Dias~ weeeeee 38€
Presa de Cerdo Duroc con Patatas y Pimientos =~ e 17,50 €
Burger de Ternera con Doble carne, Queso, Tomate e 13,50 €
y Huevo

Salsa Pimienta
Salsa de Queso
Reduccion de Vino Tinto DO Jumilla

PESCADO
Bacalao a la Riojana sobre Pisto de Verduras y Patatitas -« 18,50 €
Dorada de Lonja a la Plancha con Verduritas =~ e 17,50 €
Lubina de Lonja a la Plancha con Sofrito de Ajos  -eeeeeee 22 €
ARROCES

ARROCES ELABORADOS CON ARROZ D.O. CALASPARRA
(MINIMO 2 PERSONAS, TODOS TERMINADOS AL HORNO DE CARBON)

Arroz Caldero con Pescado de Lonja e 16 €/persona
ArrozNegro 18 €persona
Arroz con Presa de Cerdoy Setas e 16,50 €/persona
Arroz del Seforet con Marisco Limpio e 18 €/persona

Arroz de Pulpo de Roqueo y Gambdén e 19 €/persona



LA TARTANA

POSTRES
TODOS CASEROS - HELADO ARTESANO DE LA REGION

Tiramisyd “La Tartana” e 6,50 €
Tarta de QuesoalHorno e 6,50 €
Tarta de la Abuela Cremosa e 6,50 €
Tarta de Manzana de Hojaldre con Heladode e 6,75 €
Vainilla (Requiere unos 10 min)

Leche Frita a “Nuestra Manera” con Helado de Canela -+ 6,50 €
Brownie de Chocalate, Nueces y Helado de Vainilla e 6,50 €
flan de Naranja con Mousse de Chocolate e 6,00 €
Arrozconleche e 400 €
Natillas de vainila e 400€
Tulipa de Helado (Vanilla o Turrén) s 500 €
Marquesa de Chocolate e 550 €
Pan de Calatrava e 450 €

Postres Recomendados de Esta Semana

Chambi Artesanal de Crema Tostada y Mantecado  «eeeees 6,00 €
Hojaldre de Crema y Chocolate e 6,50 €
Baba Borracho de Ron con Helado de Vainilla e 6,50 €

Nuestro café es café de tueste natural
seleccidn de origenes



LA TARTANA

RESTAURANTE

Nuestros vinos

Somos amantes de los vinos de cada rincdn de Espana,
y por supuesto de nuestra region.
Hemos intentado seleccionar nuestros vinos favoritos junto

con pequenas sorpresas que nos va poniendo el camino.

€n las categorias de ALTA EXPRESION podréis encontrar
pequefads joyas que son estupendas para una fecha

especial. Porque cada copa de vino es, en estos tiempos mds

gue nunca, una pequena celebracion.
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RAMON BILBAD CRIANZA

BAIGORRI CRIANZA

RAMON BILBAO EDICION LIMITADA

RAMON BILBAO VINEDOS DE ALTURA

MUGA CRIANZA

RAMON BILBAD RESERVA ORIGINAL

BAIGORRI BELUS

ORBEN

|ZADI EL REGALO

¢

2550€

3¢

326

356

34

45€



LA TARTANA

LAGAR DE ISILLA 122

MELIOR DE MATARROMERA TINTO ROBLE

CRUZ DE ALBA ROBLE

CARMELO RODERO ROBLE

GESTACION LAGAR DE ISILLA

CRUZ DE ALBA CRIANZA

ALTA EXPRESION
MATARROMERA CRIANZA

PAGO CAPELLANES CRIANZA

PAGO DE CARROVEJAS

FINCA LOS HOYALES

A

+ v
- 4

06 3756

20€ 3906

228

2450€

23506

286

39€

45¢€

h2¢

68€



“NUESTRA TIERRA"

ALCENO 4 MESES

JUAN GIL ROBLE
BRUMA MARIN

DE NARIZ COUPAGE

JUAN GIL CRIANZA

ALCENO SELECCION
LAS RENAS SELECCION
EL BORDE

ALTA EXPRESION
BRUTO

“0TRAS D.0."

ABADIA RETUERTA SELECCION ESPECIAL

MAURO

b

—
©
cmn

350€

19€

218

21€

23¢

24506

27€

21€

50€

47€

49,50€
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“NUESTROS BLANGOS™
A

VERDEJO - Y
BITACORA 186 3208
K-NAIA 2023 186 3506
MELIOR MATARROMERA 188 3206
RAMON BILBAO VERDEJO - DO RUEDA 1950€  350€
ALBARIfi0S

CONTRAPUNTO 216 3508
GRANBAZAN VERDE - DO RIAX BAIXAS 22508 48
MAR DE FRADES — DO RIAS BAIXAS 288
GRANBAZAN AMBAR - DO RIAX BAIXAS 30¢

MAR DE FRADES FINCA VALINAS 388
SAUVIGNON BLANC

ALCENO SAUVIGNON 186 3508

ALGENO FERMENTADO EN BARRICA 23¢



LA TARTANA

“NUESTROS BLANGOS™

GODELLOS -
QUINTA DO SIL 258

0 LUAR DO SIL 26¢

“ROSADOS, Y ESPUMUSUE”

_ i
ALCENO ROSADO 06 3206
ROGER DE FLOR 16¢
JUVE CAMPS RESERVA 288
MOET CHANDON B5¢

VEUVE cLICQuoT 758



