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Gracias por confiar en nosotros.

Elrestaurante La Tartana, es uno de los lugares
emblemdticos de Cartagena, situado en el edificio
modernista del arquitecto Victor Beltri construido
en 1906, en pleno centro de Cartagena. En cuya
terraza se puede observar el dia a dia de la ciudad,
desde su despertar hasta que la noche se hace fuerte
entre las calles peatonales de la ciudad.

Desde 1993 La Tartana podra disfrutar de las tapas y
raciones mds variadas y tipicas de Cartagena.
Subiendo tres pequenos peldafios nos adentramos
en los salones del restaurante, uno de ellos privado,
donde nos introducimos en una cocina elaborada
y equilibrada, donde comer una gran variedad de
carnes, pescados, arroces y platos sobresalientes de la
tradicion culinaria de nuestra region.

®
SOSTENIBILIDAD
TURISTICA

CALIDAD TURISTICA INSTITUTO PARA LA
CALIDAD TURISTICA ESPANOLA

ALERGENOS*

*No se pueden garantizar la presencia de trazas de alérgenos
e intolerancias en los alimentos o platos, si tiene alguna intolerancia
o alergia indiquelo al hacer su reserva y al camarero.
Consume de manera responsable, evitar el desperdicio es responsabilidad de todos.
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RECOMENDACIONES DE ESTA SEMANA

Del Campo

Tomate Pelado con Cebolla Roja Encurtida, Ajo e €
Cortado y Atun jPara Mojar!

Ensalada de Rulo de Cabra Caramelizada con e e €
Mermelada y Reduccion de Vino Dulce

Tartar de Tomate Raf y Atdn Rojo
Flor de Alcachofas con Romescu y Gambas

Berenjenas a la Crema con Pifilones y Gambas

De la Mar
Navaja Gallega a la Plancha con Aromas de Lima e 17 €

Almejas con Pifones y Jamon Ibérico e 20 €
Almejas a la Marinera
Gamba Roja a la Plancha100gr e 15€

Vieiras a la Plancha con Huevas, Wakamey e 13€
Mahonesa de Kimchi

Boguerones Abiertos fFritos con Harina de Garbanzo
Quisquilla Cocida al momento 100gr

Mejillones al Vapor

Mejillones a la Americana

Rodaballo a la Plancha

Rodaballo a la Marinera

Lenguado a la Plancha con Verduritas y dos Ajos

Nuestra Carne

Solomillo Ternera con Crema de Foie, Setas Yy Parmesano e 26 €
Hombur%ueso de Ternerag con dos Quesos (Cabray e 17 €
Chedar), Cebolla Caramelizada, y Mahonesa de Mostaza

Solomillo de Angus

Entrecot de Angus

Churrasco de Angus 1 Kilo aprox. a la Brasa
Asado de Pierna de Cabrito

Asado de Paletilla de Cabrito

Todas nuestras carnes estdn Maduradas 40 dias y se hacen en horno
de carbon. Se sirven acompanadas de patatas y pimientos de padron

Postre

Hojaldre Relleno de Crema y banado con Chocolate Caliente -+ 6€
Baba Napolitana al Ron con Helado de Leche Merengada -+ 6€
RedVelvet e 6€

Todos nuestros postres son de elaboraciéon casera

ServiciodePan e 1€
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ENTRANTES

Tempura de Verduras con Gambdn
Alcachofas Plancha con Verduritas

Tataki de Atdn

Tartar de Atun

Pata de Pulpo a la Brasa

Cazuela de Pulpo con Garbanzos a la Antigua
Pulpo al Horno Estilo la Casa

Ceviche de pescado blanco

Calamar Nacional a la Brasa

Calamar Nacional a la Romana

Virutas de Calamar con Gambas e Ibérico
Jamon Ibérico de Bellota

1/2 Jamon Ibérico de Bellota

Tabla de Queso la Lechera de Burdeos
Croguetas de Jamon 6 uds

Croqueta Diferente con Gamba

Croquetas de Pulpo con Alioli en su Tinta 4 uds
Patatas Bravas

Pastel de Verduras al Graten con Pifiones
Ensaladilla Rusa (Racién)

Bufuelo de Calamar con Calabacin

HUEVOS

Huevos Rotos con Jamon Ibérico

Huevos Cremosos con Boletus y Foie
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ENSALADAS
€nsalada de Crujiente de Cerdo de Castanas ~ weeeeene 2€
€nsalada Mixta La Tartana e 10€
Ensalada de Bonito Seco del Puerto de Cartagena e €
Tomate de Temporada Partido con Ventresca =~ e 12€
Ensalada de Queso Burrata sobre Base de Escalivada e 15€

y Rucula

PARA PICAR, COCAS Y NUESTRAS MEDIAS RACIONES

Marinerade Pulpo e 285€
Marinera Cldsica Anchoa 0O e 2,60 €
Marinera Gourmet de Tataki de Atun y Gambon e 375 €
Croqueta deJamoén3uds e 525 €
Croqueta de Huevo3uds e 525 €
Patatas Bravas (Media) e 550 €
Pastel de Verduras al Graten con Pifiones (Media) e 450 €
Ensaladilla Rusa (Media) e 350 €
Coca de Secreto a Baja Temperatura e 850 €

con Mozarella y Crema Bernesa

Coca de Verduras Tiernas con Crema de Romescu y e 750 €
Requesdn
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CARNES

Chuletdn de Ternera Charra con D.O a la Brasa e 55 €/kg
Ribeye de Vaca Madurada Gallega (350-400 gr)  «eeeeeee 35€
Solomillo de Ternera al Horno de Carbén ~ weeeees 25€
Entrecot de Ternera Charra con D.O alHornode e 23 €
Carboén
Costillas de Cordero al Horno de Carbon e 6 €
Presa de Cerdo Duroc al Horno de Carbén e 14 €
Burguer a la Parrilla de Carbdn con Huevo y Queso e 1250 €
Steak Tartar 20 €

Salsa Pimienta

Salsa de Queso

Salsa de Vino Tinto con Cereza

PESCADO
Bacalao a la Riojana con Muselina al Graten/ al Horno - 17 €
Dorada/ Lubina a la Espalda con Ajos Tiernos — weeeeeeees 16,50 €
Rodaballo a la Plancha o a la Marinera e 2€
ARROCES

Arroz Caldero en “Caldero” e 13€
Se Sirve con Pescado
Arroz Caldero de “Tierra” Vegetariano e 13€
*También Version Vegana
Arroz con Secretoy Setas e 14 €
Arroz Seforet “Todo Pelao” e 6 €

Arroz Meloso con Pulpo e 19€
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POSTRES

Tarta Brownie con Helado y Chocolate Caliente
Tiramisu de la Tartana

Tarta de la Abuela

Tarta de Queso

Tarta de Manzana (Requiere unos 10 min)
Arroz con Leche

Natillas

Flan

Tulipa de Helado (Vanilla / Turrén)

Marquesa de Chocolate

Leche Frita a “Nuestra Manera”
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Nuestros vinos

Somos amantes de los vinos de cada rincdn de Espana,
y por supuesto de nuestra region.
Hemos intentado seleccionar nuestros vinos favoritos junto

con pequenas sorpresas que nos va poniendo el camino.

€n las categorias de ALTA EXPRESION podréis encontrar
pequef)dsjogos gue son estupendas para una fecha

especial. Porque cada copa de vino es, en estos tiempos Mds

gue nunca, una pequena celebracion.
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“DO RIOJATINTOS”

EL HALLAZGO
RAMON BILBAD CRIANZA

BAIGORRI CRIANZA

RAMON BILBAO EDICION LIMITADA

RAMON BILBAO VINEDOS DE ALTURA

MUGA CRIANZA

BAIGORRI BELUS

RAMON BILBAD RESERVA ORIGINAL

A

-
16€

186

20€

21€

23¢€

26€

286

306

270€

i€
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“D0 RIBERA DEL I]UERU"
A

I
LAGAR DE ISILLA 122 186 3006
MELIOR DE MATARROMERA TINTO ROBLE 196 3008
CRUZ DE ALBA ROBLE 20€
CARMELO RODERO ROBLE 218
GESTACION LAGAR DE ISILLA 2€
CRUZ DE ALBA CRIANZA 24¢
PAGO DE CAPELLANES ROBLE 286
ALTA EXPRESION
MATARROMERA CRIANZA 356
PAGO CAPELLANES CRIANZA 36¢
PAGO DE CARROVEJAS 45¢

FINCA LOS HOYALES 65¢
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“NUESTRA TIERRA™

Y

ALCENO 4 MESES 56 2708
JUAN GIL ROBLE 166
BARAHONDA ORGANIC - BARRICA 196

JUAN GIL CRIANZA 2¢
ALCENO SELECCION 2¢

LAS RENAS SELECCION 2¢

EL BORDE 28

ALTA EXPRESION

BRUTO 45€

CLIO 60€

7 1]
0TRASD.0.
ABADIA RETUERTA SELECCION ESPECIAL 388

MAURO 448
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VERDEJO Y
TRENZONES 166 2706
AZOE VERDEJO - DO RUEDA e 3¢
MELIOR MATARROMERA me 36
RAMON BILBAO VERDEO - DO RUEDA 186 280¢
ALBARINOS

TARANIS ¢
CONTRAPUNTO e 290¢
GRANBAZAN VERDE - DO RIAX BAIXAS 19¢

MAR DE FRADES — DO RIAS BAIXAS 258
GRANBAZAN AMBAR - DO RIAX BAIXAS 25¢

MAR DE FRADES FINCA VALINAS 3¢
SAUVIGNON BLANC

ALCENO SAUVIGNON 16 2506

RAMON BILBAD SAUVIGNON BLANC 19€
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“ROSADOS, Y ESPUMUSU%”

a [
BAIGORRI ROSADO 186 3008
ROGER DE FLOR 16€
JUVE CAMPS RESERVA 258
MOET CHANDON 60E

VEUVE CLICQUOT 65€



