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RESTAURANTE

carta gastronómica



FLOR RELLENA DE CREMOSO DE HUEVA DE MÚJOL

RACIÓN DE COMBATE VERSIÓN DEL STEAK TARTAR CON VACA JERSEY MADURADA

ALCACHOFA DE CARNE MADURADA CON TRUFA

NUESTRA VERSIÓN DE LA ENSALADA CLÁSICA

SECUENCIA DE ATÚN ROJO RICARDO FUENTES: VENTRESCA EN PANKO, UMEBOSHI Y SHISO;
TATAKI DE ATÚN, CRUJIENTE DE AGUACATE Y MAYONESA DE WASABI;
KUE PIE TEE DE CREMOSO DE ATÚN Y TRUFA

RAVIOLI DE ESTOFADO CARTAGENERO CON CONSOMÉ DE CEBOLLA Y TEJA DE QUESO
RUPERTO OVEJA SAN JAVIER 

Recomendaciones

RESTAURANTE

Recomendaciones Doki Doki

7.50€

8.50€

10.50€

10.50€

12.50€

13.00€

16.00€

18.00€

18.00€

20.00€

ROLL HAWAIANO CON VINAGRETA DE MANGO Y PIÑA 8 UNIDADES

NIGUIRI EN PANKO CON CREMOSO DE ATÚN 5 UNIDADES

URAMAKI DE ATÚN CARAMELIZADO AL CARBÓN CON ACEITE DE TRUFA Y CHOCOLATE
RALLADO CON CINCO ESPECIAS JAPONESA 8 UNIDADES

URAMAKI JALISCO CON AGUACHILI DE REMOLACHA Y GELATINA DE MARGARITA 8 UNIDADES
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CROQUETA DE GAMBA ROJA CON COLA DE CARABINERO  1 UNIDAD 
Piezas de entre 65/70 gramos hechas con gambas rojas , gambusin y camarón rojo dependiendo de la
temporada. Usamos leche ecológica, rebozamos en pan japonés y terminamos con una cola de gamba.

TOSTA DE QUESO TOMATITO, PESTO Y SARDINA AHUMADA 

ALCACHOFA CONFITADA CON TARTAR DE ATÚN ROJO CON TOQUES DE KIMCHI

“SAAM” DE PANCETA DESGRASADA Y CONFITADA A BAJA TEMPERATURA CON BARBACOA
COREANA Y HIERBAS AROMÁTICAS 2 UNIDADES
Guiño a la cocina tailandesa mantenemos la frescura del plato original con nuestro
toque mediterraneo

para abrir boca

RESTAURANTE

huevos HUEVOS ECOLÓGICOS

3.95€
 

6.50€

10.50€

12.50€

16.50€

18.50€

HUEVO POCHÉ CON TRIGUEROS DE HUERTO CARAVACA A LA BRASA, CALAMAR Y CREMA DE GAMBA ROJA

HUEVO A BAJA TEMPERATURA “FRITO” CON TRUFA Y SETAS
Con Parmentier y trufa tuber melanosporum. Nuestra forma de hacer un plato de siempre
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entrantes
8.50€/PERSONA

16.50€

18.50€

TABLA DE QUESOS DE LA COMARCA, OVEJA, CABRA Y MEZCLA 

TEMPURA DE CANGREJO DE CONCHA BLANDA CON RAÍZ DE LOTO, LECHA Y GAMBITA DE CRISTAL

CARPACCIO LOMO DE VACA CON QUESO RUPERTO Y AOVE TERMINADO EN MESA
Opción de trufa rallada pata seca de Caravaca + 6,50€ 



CEVICHE DE CORVINA CON LECHE DE TIGRE DE CALABAZA, CEBOLLA ROJA, 
MAIZ TOSTADO Y CALABAZA CONFITADA

TARTAR DE ATÚN TRUFADO CON AGUACATE EN TEMPURA Y ROMESCU

TARTAR DE ATÚN ROJO TERMINADO EN MESA 

entrantes zona crudo

RESTAURANTE

ensaladas

12.50€

19.50€

22.00€

14.00€

14.00€

16.50€

TOMATE ESCALDADO CON TÚNIDO CONFITADO EN ACEITE Y CHIPS DE ALCACHOFA
Elaboramos el atún/bonito en casa o fusionándolo en aceite y hierba

ENSALADA DE TOMATE CON ATÚN EN ESCABECHE Y BERENJENA MARINADA Y
GAMBITAS DE CRISTAL

ENSALADA DE TOMATE ROSA XL RELLENA DE BURRATA CON TARTUFATA
Elaborada con un toque de ahumado en frío para potenciar el sabor de la tartufata

Grupo Casa Tomás | Restaurante A La Brasa, Plaza Juan XXIII - 30201 Cartagena | Tlf 968 52 41 54 | www.grupocasatomas.es



PAELLAS POR ENCARGO SEGÚN DISPONIBILIDAD. OTROS TIPO DE PAELLAS, PREGUNTAR DISPONIBILIDAD

ARROZ DE ANGUILA CON FOIE Y SALMORRETA DE ALMENDRAS
MIN 2 pax, terminado en el horno de carbón.

ARROZ MELOSO DE CHATO MURCIANO CON ALCACHOFAS Y AJOS TIERNOS
MIN 2 pax, terminado en el horno de carbón.

ARROZ DE GAMBA
MIN 2 pax, terminado en el horno de carbón.

arroces

RESTAURANTE

pescados

18.00€/PERSONA

18.00€/PERSONA

22.00€/PERSONA

25.00€

20.00€

24.00€

26.00€

28.00€

32.00€

DENTÓN CON SALSA CURRY SUAVE, PAK CHOI Y CACAHUETES

BACALAO DE AUTOR A LA BRASA 

BACALAO DE AUTOR CON CREMA DE ALMENDRAS

PESCADO A LA BRASA SEGÚN MERCADO

LUBINA SALVAJE CON BERENJENA ESCALIVADA, CEBOLLA NEGRA Y MINI BERENJENA DE LA REGIÓN

VENTRESCA DE ATÚN ROJO LARGA MADURACIÓN EN SECO “DRY AGED” VERSIÓN
MARINA “DEL PATA NEGRA” 100GR
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FUTOMAKI Y NIGIRI

NIRIGI SALMÓN 
2 PIEZAS

NIGIRI ATÚN
2 PIEZAS

NIGIRI DE ATÚN FLAMBEADO CON FOIE Y REDUCCIÓN DE VINO
2 PIEZAS

NIGIRI SALMÓN CON MOJO KOREANO Y LIMA FRESCA
2 PIEZAS

FUTOMAKI TEMPORIZADO CON SALMÓN TIKA
y mahonesa de mostaza antigua con miel. 12 UNIDADES

URAMAKIS Y SASHIMIS

URAMAKI ESPECIAL DE ATÚN PICANTÓN
8 PIEZAS

URAMAKI DE SALMÓN CON TARTAR TIKA MASALA
6 PIEZAS

URAMAKI ATÚN KING CON FOIE CARAMELIZADO
8 PIEZAS

MAKI TEMPURIZADO CON TARTAR DE ATÚN PICANTÓN
8 PIEZAS

URAMAKI ESPECIAL SALMÓN KING
8 PIEZAS

URAMAKI SUPER KING DE ATÚN Y SALMÓN CARAMELIZADO CON POLVOS DE KIKOS Y PURÉ DE MANGO
8 PIEZAS

doki doki comida japonesa

RESTAURANTE

4.60€

5.00€

6.00€

6.00€

18.00€

14.50€

14.50€

16.00€

 
16.00€

 
16.00€

 
18.00€
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Nuestro vacuno se conserva en cámara dry aged donde controlamos además de la temperatura
la humedad, para conseguir una maduración óptima. 

SOLOMILLO DE ANGUS BLACK MADURADO 30 DÍAS 
La carne angus se caracteriza por su gran sabor y extrema suavidad en el paladar. 
Con maduraciones entre 30/50 días.

CHULETÓN VACA JERSEY 
Vaca lechera de origen irlandés, ejemplares de entre 6 y 8 años 

SUPREMA DE ANGUS
Ideal para una persona

RIBEYES DE ANGUS PIEZA ENTRE 450/600 GR
Angus de origen irlandés y criado en España

GUARNICIONES
Pimientos de padrón a la japonesa  5.50€
Parrillada de verduras                                         6.50€
Puré de patatas trufado 8.50€ 

SALSAS PARA ACOMPAÑAR
Barbacoa bio                             1.75€ 
Brava                                          1.75€
Queso azul de San Javier     2.50€

carnes HECHAS EN HORNO DE CARBÓN

RESTAURANTE

23.00€

 

39.00€/0,5KG

40.00€/0,5KG
 

75.00€/0,5KG

SELECCIÓN DE PANES ARTESANALES Y DEGUSTACIÓN DE ACEITES VIRGEN EXTRA        2,50€/PERSONA
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TULIPA DE HELADO CHOCOLATE Y NARANJA
Nuestras tulipas se elaboran con helado artesano y de proximidad (La Unión - Cartagena)

TULIPA DE SORBETE DE MANGO Y MARACUYÁ
Nuestras tulipas se elaboran con helado artesano y de proximidad (La Unión - Cartagena)

TORRIJA A LA PLANCHA CON HELADO DE APPLE PIE
Pan brioche con perlas de azúcar remojado en leche de cabras felices “Tallante “ infusionada con canela
y corteza de limón, se marcan en sartén con una nuez de mantequilla acompañada de helado.

MILHOJA DE CREMA Y FRUTOS DEL BOSQUE
Crema elaborada con una leche de cabra infusionada y hojaldre fino y crujiente.

VOLCÁN DE CHOCOLATE CON HELADO DE CARDAMOMO CON TOQUES DE CANELA REQUIERE UNOS 15 MINUTOS
Bizcocho recién horneado con cremoso chocolate en su interior.

BIZCOCHO PLANCHA DE ALMENDRA, DISARONNO, CREMOSO DE NARANJA, HELADO DE AZAHAR Y 
SAL DE NARANJA

TARTA DE QUESO IDEAL PARA DOS PERSONAS
Elaborada al horno con leche ecológica, queso crema de cabra de Tallante y vaca y toque de azul de oveja.  

postres POSTRES DE ELABORACIÓN PROPIA

RESTAURANTE

6.00€
 

6.00€
 

6.50€

 

6.75€
 

7.50€
 

7.50€

8.50€
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aperitivo
CRUJIENTE DE ANGUILA AHUMADA, MAYONESA JAPONESA Y PERLAS DE YUZU

primer entrante 
CEVICHE DE ESPETÓN CON LECHE DE TIGRE DE FRESA 

segundo entrante 
HUEVO A BAJA TEMPERATURA CON SALSA TARTUFATA Y SETAS

tercer entrante 
CROQUETA DE GAMBA

principal a elegir
POLLO CON SALSA DE LIMÓN Y ARROZ
O
PESCADO DEL DÍA CON SALSA ROMESCO Y VERDURAS SALTEADAS

SERVICIO DE PAN
PAN DE HARINA FRANCESA MOLIDO EN MOLINO DE PIEDRA HECHO EN CARTAGENA JUNTO CON 
ACEITE GOURMET PICUAL Y VELA DE MANTEQUILLA AROMATIZADA

postre o café    22,50€
Bebida no incliuda

menú gastronómico medio día
DE MARTES A VIERNES MEDIODÍA (FESTIVOS Y VISPERAS DE FESTIVOS NO INCLUIDOS)

RESTAURANTE
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El menú del día podría sufrir variaciones ya que los platos pueden agotarse y no estar disponibles durante el transcurso de las comidas.

Recomendamos venir a primera hora y rogamos disculpen las molestias.



TELEFONO DE PEDIDOS 968 52 41 54 O POR WHATSAPP A 605924212 

*REPARTO GRATUITO EN CARTAGENA CENTRO CON PEDIDO MÍNIMO 50€
( CONSULTAR ZONAS EXACTAS AL REALIZAR PEDIDO)

Alérgenos* 
*No se pueden garantizar la presencia de trazas de alérgenos e intolerancias en los alimentos o platos,

si tiene alguna intolerancia o alergia indíquelo al hacer su reserva y al camarero.

Consume de manera responsable, evitar el desperdicio es responsabilidad de todos.

Grupo Casa Tomás | Restaurante A La Brasa, Plaza Juan XXIII - 30201 Cartagena | Tlf 968 52 41 54 | www.grupocasatomas.es

RESTAURANTE



carta de vinos
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RESTAURANTE

carta de vinos



cócteles

RESTAURANTE

8.00€

8.00€
 

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.50€

ESPRESSO MARTINI
Vodka, Licor de café, sirope de azúcar y un espresso

MARGARITA             
Tequila, triple seco, jugo de lima, sirope de azúcar

DRY MARTINI             
Ginebra y Vermouth seco

NEGRONI             
Ginebra, sweet Vermouth, campari

WHISKY SOUR              
Whisky, jugo de limón, clara de huevo, angostura y sirope de azúcar

BRANDY ALEXANDER             
Brandy, crema de chocolate y leche. Se termina con nuez moscada por encima

SPARKLING ORANGE AMERICANO              
Zumo de naranja, espresso, miel y agua con gas

RED KILL              
Zumo de piña, sirope de jengibre, Vodka, puré de frutos rojos y jugo de lima
(Cóctel de autor elaborado por nuestra coctelera Andrea Flores)

cócteles recomendados del mes
PERSIMON MARGARITA             
Tequila, puré de persimon, sirope de tomillo, jugo de lima y triple seco
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RESTAURANTE

5.00€            18.00€

 

28.00€

 

34.00€

 

34.00€

 

60.00€

 

65.00€

 

5.00€            18.00€

espumosos
CAVA

RIMARTS 18 BRUT RESERVA (2020) 
Variedades: Macabeo, Xarel.lo y Perellada 
Bodega: Rimarts. D.O Cava
Nota de cata: Cava ligero con toques a manzana verde y burbuja notable

CONDE DE HARO BRUT VINTAGE (2019)
Variedades: Viura, Chardonnay
Bodega: Muga. D.O Cava
Nota de cata: Cava de burbuja fina y toques cítricos

TANTUM ERGO ROSADO BRUT NATURE (2020) 
Bodega: Hispanos Suizas. D.O Cava. “Mejor cava de España 2020”
Nota de cata: Burbuja bien integrada, notas a frutas rojas

TANTUM ERGO BLANCO (2020) 
Variedades: Pinot Noir y Chardonnay
Bodega: Hispano Suizas. D.O Cava
Nota de cata: Burbuja bien integrada, toques cítricos

CHAMPAGNE

MÖET CHANDON BRUT IMPERIAL 
Variedades: Chardonnay, Pinot Noit y Pinot Meunier
Bodega: Möet & Chandon. Champagne A.O.C

VEUVE CLICQUOT BRUT 
Variedades: Chardonnay y Pinot Meunier
Bodega: Veuve Clicquot. Champagne A.O.C

ROSADOS

BAIGORRI ROSADO (2022) 
Variedades: Tempranillo y Garnacha
Bodega: Baigorri D.O.Ca Rioja
Nota de cata: Afrutado, equilibrado, final largo e intenso

Grupo Casa Tomás | Restaurante A La Brasa, Plaza Juan XXIII - 30201 Cartagena | Tlf 968 52 41 54 | www.grupocasatomas.es



RESTAURANTE

5.00€            18.00€

20.00€

 

22.00€

 

45.00€

 

5.00€            18.00€

 

19.50€

 

D.O JUMILLA

CUARTA GENERACIÓN (2021)
Variedades: Sauvignon Blanc
Bodega: Cuarta Generación
D.O Jumilla
Nota de cata: Gran potencia aromática, notas florales, vino intenso

FAMILIA PACHECO EDICIÓN ESPECIAL (2022)
Variedades: Airén
Bodega: Viña Elena D.O Jumilla
Nota de cata: Vino con volumen y acidez, destacan fruta y vainilla

ALCEÑO SAUVIGNON BLANC BARRICA (2021) 
Variedades: Sauvignon blanc
Bodega: Alceño D.O Jumilla
Nota de cata: Seco, en boca fresco y equilibrado

SOLDADO DE CUERA (2021)      
Variedades: Macabeo
Bodega: Jorge Piernas. Vino Parcelario/Mula
Nota de cata: Suave, acidez ligera y perdurable en boca

OTRAS D.O

RAMÓN BILBAO VERDEJO (2022)  
Variedades: Verdejo
Bodega: Ramón Bilbao D.O Rueda
Nota de cata: Vino fresco y untuoso, con una acidez media

CAMPO ELÍSEO CUVEE ALEGRE (2020) 
Variedades: Verdejo
Bodega: Campo Elíseo D.O Rueda
Nota de cata: Fruta madura, seco y salino, acidez media
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blancos



RESTAURANTE

32.00€

 

22.00€

25.00€

 

25.00€

 

20.00€

 

6.50€            37.00€

18.00€

blancos

LA BESTIA PARDA (2018) 
Variedades: Verdejo
Bodega: Pedro Escudero. D.O.P. Castilla y León
Nota de cata: Fruta de hueso tostado, mineral, humo

GRAN BAZÁN ETIQUETA VERDE (2022) 
Variedades: Albariño
Bodega: Gran Bazán D.O Rias Baixas
Nota de cata: Acidez armónica, persistencia media

GRAN BAZÁN ETIQUETA AMBAR (2022)
Variedades: Albariño
Bodega: Gran Bazán D.O Rias Baixas
Nota de cata: Ligero y sabroso con final suave

MAR DE FRADES (2022) 
Variedades: Albariño
Bodega: Mar de Frades D.O Rias Baixas
Nota de cata: Salino y mineral, en boca sabroso

QUINTA DO SIL (2022)  
Variedades: Godello 
Bodega: Gran Bazán D.O Valdeorras
Nota de cata: Mucha flor, con volumen, afrutado

PAGO DE LOS ABUELOS (2021) 
Variedades: Godello
Bodega: Pago de los Abuelos. D.O Bierzo
Nota de cata: Fruta madura, cítrico, largo en boca

BRUNO MURCIANO LAS BLANCAS (2021) 
Variedades: Marisancho, Macabeo, Malvasía, Merseguera y Moscatel 
Bodega: Bruno Murciano D.O Valencia
Nota de cata: Fresco, agradable y ligero
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RESTAURANTE

22.00€

 

22.00€

 

22.00€

 

5.00€            22.00€

 

5.00€            18.00€

 

28.00€

 

85.00€

FINCA CALVESTRA (2020) 
Variedades: Merseguera 
Bodega: Mustiguillo V.P. El Terrerazo, Valencia
Nota de cata: Fresco y floral, final persistente

MALACUERA ALBILLO MAYOR (2022)  
Variedades: Albillo Mayor 
Bodega: Bodegas Canallas D.O Ribera del Duero
Nota de cata: Con volumen, fruta madura, vainilla, final largo

LÓPEZ CRISTOBAL ALBILLO (2020) 
Variedades: Albillo 
Bodega: López Cristobal D.O Ribera del Duero
Nota de cata: Fresco, elegante, con acidez y final largo

TERRA MINEI DO RIBEIRO (2021) 
Variedades: Treixadura 
Bodega: Adegas Francisco Fernández D.O Ribeiro
Nota de cata: Mineral, persistente, fresco

OVEJA NARANJA (ORANGE) (2019) 
Variedades: Gewürztraminer, Muscat  
Bodega: Fontana. Vino de España, Cuenca
Nota de cata: Complejo, especias, fruta seca como higos

WALTRAUD (2021)  
Variedades: Riesling 
Bodega: Torres D.O Penedés
Nota de cata: Flores y cítricos, ágil en boca

MILMANDA (2020)  
Variedades: Chardonay 
Bodega: Torres D.O Conca del Barberà
Nota de cata: Vino con volumen, fruta blanca de hueso, final largo

blancos
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RESTAURANTE

6.50€            40.00€

 

5.00€            22.00€

 

22.00€

 

6.50€            35.00€
 

18.00€

 

45.00€

 

FORLONG MON AMOUR (2017) 
Variedades: Palomino del Pago
Bodega: Forlong. V.T. Cádiz
Nota de cata: Acidez, salino y largo en paladar

BLANCOS INTERNACIONALES

LES FUMÉES BLANCHES SAUVIGNON BLANC (2022)  
Variedades: Sauvignon blanc  
Bodega: François Lurton. IGP Cotês de Gascogne
Nota de cata: Vino muy fresco y ligero, mucha fruta

IMMEL ERBEN RIESLING TROKEN (BIO) (2021) 
Variedades: Riesling Troken  
Bodega: Immel. Rheinhessen, Alemania
Nota de cata: Algo tánico con toques a miel, fresco, acidez redonda

OREMUS MANDOLÁS (2020)  
Variedades: Furmit D.O Tokaj-Hegylja
Bodega: Vega Sicilia
Nota de cata: Afrutado, fresco y con cuerpo

LE CONTESSE PROSECCO TREVISO DOC BRUT (ESPUMOSO)
Variedades: Glera  
Bodega: Le Contesse DOC Prosecco
Nota de cata: Burbuja fina, boca refrescante, acidez equilibrada

CLOUDY BAY (2022) 
Variedades: Sauvignon blanc 
Bodega: Cloudy Bay. Marlborough (Nueva Zelanda)
Nota de cata: Fruta madura, cítrico y mineral

blancos

Grupo Casa Tomás | Restaurante A La Brasa, Plaza Juan XXIII - 30201 Cartagena | Tlf 968 52 41 54 | www.grupocasatomas.es



RESTAURANTE

5.00€            18.00€

 

18.50€

 

22.00€

 

22.00€

 

22.00€

 

5.00€            22.00€

 

25.00€

tintos
D.O JUMILLA

JOHNNY DE LOS INFIERNOS (2020) 
Variedades: Monastrell, Syrah, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon
Bodega: Madrid Romero D.O.P Jumilla
Nota de cata: Frutas rojas maduras, con volumen pero fresco

DE NARIZ (2021) 
Variedades: Monastrell y Syrah
Bodega: Nariz D.O. Yecla
Nota de cata: Syrah suaviza la Monastrell dejando un vino más ligero

JUAN GIL (2020) 
Variedades: Monastrell
Bodega: Juan Gil D.O Jumilla
Nota de cata: Madera y fruta, un vino de gran volumen

ALTICO (2018)  
Variedades: Syrah
Bodega: Carchel D.O Jumilla
Nota de cata: Equilibrado, frutal, con tanino fino

MADRID ROMERO CRIANZA (2018) 
Variedades: Monastrell
Bodega: Madrid Romero D.O Jumilla
Nota de cata: Con volumen, equilibrado, fruta madura

ALCARAVAN (2021) 
Variedades: Monastrell
Bodega: 5 Hormigas. Vino Parcelario/ Mula
Nota de cata: Vino ligero con mucha fruta

EL BORDE (2019) 
Variedades: Monastrell
Bodega: El Rosario. D.O Bullas
Nota de cata: De tanino marcado, fruta madura, acidez
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RESTAURANTE

45.00€

 

50.00€

 

50.00€

 

4.50€            19.00€

 

21.00€

 

 22.00€

 

BRUTO (2020)
Variedades: Monastrell
Bodega: Juan Gil. D.O Jumilla
Nota de cata: Vino de gran volumen, tanino alto

JUAN PIERNAS (2020) 
Variedades: Monastrell
Bodega: Jorge Piernas. Vino parcelario/Mula
Nota de cata: Volumen medio, mucha fruta

JORGE PIERNAS (2020) 
Variedades: Monastrell
Bodega: Jorge Piernas. Vino parcelario/Mula
Nota de cata: Fresco, volumen medio, acidez equilibrada

OTRAS D.O

RAMON BILBAO CRIANZA (2019)  
Variedades: Tempranillo
Bodega: Ramón Bilbao D.O.Ca Rioja
Nota de cata: Boca agradable, acidez y volumen medio

BAIGORRI CRIANZA (2019)
Variedades: Tempranillo y Garnacha
Bodega: Baigorri D.O.Ca Rioja
Nota de cata: Fresco, con notas a especias

RAMON BILBAO EDICIÓN ESPECIAL (2019)  
Variedades: Tempranillo
Bodega: Ramón Bilbao D.O.Ca Rioja
Nota de cata: Vino con larga persistencia

tintos
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RESTAURANTE

26.00€

 

29.00€

 

29.00€

 32.00€

 

30.00€

 

6.50€            35.50€

 

5.00€            24.00€
 

MUGA (2019) 
Variedades: Tempranillo, Garnacha, Mazuelo y Graciano
Bodega: Muga D.O.Ca Rioja
Nota de cata: Mineral, con tanino suave y acidez redondas

MARQUES DE MURRIETA (2018)       
Variedades: Tempranillo, Graciano, Mazuelo y Garnacha
Bodega: Marques de Murrieta D.O.Ca Rioja
Nota de cata: Jugoso, redondo y de gran equilibrio en boca

BAIGORRI BELUS (2017) 
Variedades: Mazuelo, Tempranillo y Garnacha
Bodega: Baigorri D.O.Ca Rioja
Nota de cata: Vino de volumen, con persistencia alta

BAIGORRI LA CANOCA (2020) 
Variedades:Tempranillo
Bodega: Baigorri D.O.Ca Rioja
Nota de cata: Vino equilibrado con toques minerales

BAIGORRI GARNACHA (2017) 
Variedades: Garnacha
Bodega: Baigorri D.O.Ca Rioja
Nota de cata: Frutas rojas, envolvente, final largo

ORBEN (2020)
Variedades: Tempranillo
Bodega: Orben. D.O.Ca Rioja
Nota de cata: Carnoso, amplio y persistente

CRUZ DE ALBA (2019) 
Variedades: Tempranillo
Bodega: Cruz de Alba D.O Ribera del Duero
Nota de cata: Vino de gran volumen con tanino alto

tintos
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RESTAURANTE

70.00€

 
35.00€

 

6.50€            34.00€

 

45.00€

 

36.00€

44.00€

 

95.00€

 

PAGO DE CAPELLANES RESERVA (2019) 
Variedades: Tempranillo
Bodega: Pago Capellanes D.O Ribera del Duero
Nota de cata: Matices ahumados y especiados

MATARROMERA CRIANZA (2019) 
Variedades: Tempranillo
Bodega: Matarromera D.O Ribera del Duero
Nota de cata: Fruta madura, madera, tanino redondo

DOMINIO BASCONCILLOS (2020) 
Variedades: Tinta del país, Cabernet Sauvignon
Bodega: Dominio Basconcillos. D.O Ribera del Duero
Nota de cata: Mineral, tanino suave, voluptuoso

HACIENDA MONASTERIO (2020) 
Variedades: Tinta del país, Cabernet Sauvignon, Merlot y Malbec
Bodega: Hacienda Monasterio D.O Ribera del Duero
Nota de cata: Tanino redondo, volumen, mucha fruta madura

ABADIA RETUERTA (2019) 
Variedades: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Petit Verdot y Garnacha
Bodega: Abadia Retuerta D.O.P. Castilla y León
Nota de cata: Cuerpo medio, acidez, persistente en boca

MAURO (2021) 
Variedades: Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon y Graciano
Bodega: Mauro V.T. Castilla y León
Nota de cata: Tanino maduro, vino con volumen

PAGO GARDUÑA (2018) 
Variedades: Syrah
Bodega: Abadia Retuerta D.O.P Abadia Retuerta
Nota de cata: Tanino largo, vino con volumen, balsámico

tintos
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RESTAURANTE

           25.00€

 

30.00€

 
110.00€

 
6.00€            26.00€

 

PAAL 01 (2019)
Variedades: Syrah
Bodega: Bodegas Caudalia D.O Navarra
Nota de cata: Tánico, ligero, fruta madura, chocolate

BOBOS (2021) 
Variedades: Bobal
Bodega: Hispano Suizas D.O.P Utiel Requena
Nota de cata: Elegante, con buen peso de fruta y un final muy noble

MAS LA PLANA (2018) 
Variedades: Cabernet Sauvignon 
Bodega: Familia Torres D.O Penedés
Nota de cata: En boca de cuerpo medio, profundos aromas de frutos del bosque y
paso sedoso y embaucador

EL LAGAR DE ISILLA 9 MESES GESTACIÓN (2020) 
Variedades: 100% Tempranillo
Bodega: El Lagar de Isilla D.O Ribera del Duero
Nota de cata: Complejo, largo y persistente

tintos
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RESTAURANTE

5.00€

 

5.00€

 

5.00€

 

8.00€

15.00€

8.00€
 

D.O JUMILLA

FAMILIA PACHECO 
Variedades: Monastrell
Bodega: Viña Elena
D.O.P. Jumilla

MADRID ROMERO BLANCO
Variedades: Monastrell
Bodega: Madrid Romero
D.O Jumilla

MADRID ROMERO TINTO            
Variedades: Monastrell
Bodega: Madrid Romero
D.O Jumilla

OTRAS D.O

TOKAJI 3 PUTONIOS (2003)  
Variedades: Furmint
Bodega: Tokaj Hestzolo
Tokaj – Hegyalia/ Hungria

TOKAJI 6 PUTONIOS (2001)        
Variedades: Furmint
Bodega: Tokaj Hestzolo
Tokaj – Hegyalia/ Hungria

TORRONTES LATE HARVEST (2012) 
Variedades: Torrontés
Bodega: El Esteco
Argentina / Salta / Valles Calchaquíes

dulces y generosos
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RESTAURANTE

8.00€                10.00€

9.00€                11.00€

9.00€                11.00€

9.00€                11.00€

9.50€                11.50€

12.00€                14.00€

9.00€                11.00€

GINEBRAS SECAS

LARIOS 12 
Procedencia: España
Botánico que destaca: Flor de azahar
Servimos: Con tirabuzón de naranja y flor de azahar

BOMBAY SAPPHIRE 
Procedencia: Reino Unido
Botánico que destaca: Granos del paraíso y almendra
Servimos: Lima exprimida y granos del paraíso machacado

CITADELLE
Procedencia: Francia
Botánico que destaca: Enebro y violeta
Servimos: Semillas de enebro y violetas

BULLDOG  
Procedencia: Reino Unido
Botánico que destaca: Lima y lavanda
Servimos: Lima exprimida y lavanda

BEEFEATER 24 
Procedencia: Reino Unido
Botánico que destaca: Raiz de lirio, sencha japonés y té chino
Servimos: Tirabuzón de pomelo y violetas

TANQUERAY TEN
Procedencia: Escocia
Botánico que destaca: Pomelo y flor de manzanilla
Servimos: Tirabuzón de pomelo y manzanilla

ROKU GIN 
Procedencia: Japón
Botánico que destaca: Flor de sakura, té, pimienta y yuzu
Servimos: Tirabuzón de lima y violetas

ESPIRITUOSAS
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TONICA FEVER TREE  TONICA LE TRIBUTE



RESTAURANTE

11.00€                13.00€

11.00€                13.00€

12.00€                14.00€

9.00€                11.00€

12.00€                14.00€

GINEBRAS SECAS

JINZU 
Procedencia: Reino Unido
Botánico que destaca: Sake, flor de cerezo y yuzu
Servimos: Tirabuzón de lima y violetas

THE BOTANICALS 
Procedencia: Reino Unido
Botánico que destaca: Granos del paraíso y almendra
Servimos: Lima exprimida y granos del paraíso machacado

CITADELLE RESERVA
Procedencia: Francia
Botánico que destaca: Enebro y violeta
6 meses de envejecimiento en barrica de roble para coñac
Servimos: Tirabuzón de limón y aceite de limón

MONKEY 47 
Procedencia: Alemania
Botánico que destaca: Raíces de angélica y lirio
Servimos: Tirabuzón de lima y violeta

OXLEY (DESTILADA EN FRÍO) 
Procedencia: Reino Unido
Botánico que destaca: La Meadowsweet o reina de la pradera inglesa 
Servimos: Tirabuzón de limón y aceite de limón
Extra seca

ESPIRITUOSAS
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TONICA FEVER TREE  TONICA LE TRIBUTE



RESTAURANTE

10.00€                12.00€

9.00€                11.00€

8.00€                10.00€

10.00€                12.00€

10.00€                12.00€

10.00€                12.00€

9.00€                11.00€

GINEBRAS AFRUTADAS

BROCKMANS        
Procedencia: Reino Unido
Botánico que destaca: Granos de cilantro, arándanos y moras
Servimos: Tirabuzón de pomelo y dos arándanos

NORDÉS 
Procedencia: España
Botánico que destaca: Uva Albariño, Salvia y Laurel
Servimos: Dos uvas blancas y rodaja de jengibre

MARTIN MILLER  
Procedencia: Reino Unido
Botánico que destaca: Jengibre, Salvia e iris florentino
Servimos: Tirabuzón de limón, aceite de limón y bayas de enebro

HENDRICK'S
Procedencia: Escocía
Botánico que destaca: Camomila, flor de saúco y pepino
Servimos: Tirabuzón de limón y dos rodajas de pepino

G’VINE 
Procedencia: Francia
Botánico que destaca: Uva Ugni Blanc y flores de vid
Servimos: Tirabuzón de limón y dos uvas blancas

GIN MARE
Procedencia: España
Botánico que destaca: Aceituna arbequina, romero y tomillo
Servimos: Ramita de romero y dos aceitunas arbequina

MOM
Procedencia: Reino Unido
Botánico que destaca: Frutos rojos
Servimos: Tirabuzón de naranja y dos frambuesas
Muy Afrutada

ESPIRITUOSAS
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RESTAURANTE

8.00€                9.00€

8.00€                9.00€

7.00€                8.00€

9.00€                10.00€

10.00€               12.00€

16.00€               17.00€

RON

BARCELÓ IMPERIAL 
Procedencia: República Dominicana
Añejado de 8 a 10 años presenta notas de vainilla, caramelo y fruta escarchada

FLOR DE CAÑA 12   
Procedencia: Nicaragua
Añejamiento de 12 años presenta notas de frutos rojos, miel y nueces tostada

CACIQUE EXTRA AÑEJO 500
Procedencia: Venezuela
Añejamiento de 8 años con toque a vainilla y frutos secos

KRAKEN BLACK SPICED
Procedencia: Islas virgenes
Añejamiento de 1-2 años presenta notas de especias como canela, jengibre y clavo

MATUSALEM SOLERA 23
Procedencia: Cuba (receta española)
Añejamiento de 23 años presenta notas de naranja, vainilla, miel y coco

ZACAPA CENTENARIO 23 SOLERA 
Procedencia: Guatemala
Añejamiento de 23 años presenta notas de miel, café, cacao y vainilla

ESPIRITUOSAS
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SIN REFRESCO CON REFRESCO



RESTAURANTE

12.00€                13.00€

12.00€                13.00€

10.00€               12.00€

12.00€               14.00€

VODKA

CIROC RED BERRY  
Procedencia: Francia
Afrutado, baja graduación alcohólica. Notas a melocotón, coco, manzana verde…

GREY GOOSE   
Procedencia: Francia
Vodka suave con notas a almendra

CRISTAL HEAD 
Procedencia: Canada
Seco con notas cítricas y a vainilla

ABSOLUT ELYX 
Procedencia: Suecia
Suave y sedoso con notas de chocolate y cereal

ESPIRITUOSAS
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CON REFRESCOSIN REFRESCO



RESTAURANTE

7.50€

9.00€

12.00€

16.00€

22.00€

WHISKY

BLACK LABEL 
Procedencia: Escocia
Complejo, bien balanceado con notas de vainilla y tierra ahumada

TALISKER 10 AÑOS    
Procedencia: Isla de Skye (Escocia)
Intenso con notas ahumadas, saladas y a pimienta

MACALLAN 12 
Procedencia: Escocia
Suave y meloso con notas de fruta y madera

LAGAVULIN 16 
Procedencia: Escocia
Con mucho cuerpo y notas ahumadas de turba y sal

HIBIKY SUNTORI  
Procedencia: Japón
Suave y dulce con notas de naranja, caramelo y miel

ESPIRITUOSAS
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9.00€

6.00€

7.00€

7.00€

10.00€

BOURBON

BULLEIT BOURBON 
Procedencia: Indiana
Con cuerpo y complejo de sabor especiado y toques a roble

JIM BEAM SINGLE BARREL KENTACKY      
Procedencia: Kentacky
Equilibrado y suave con notas a vainilla, roble y caramelo

BRANDY

CARLOS I 
Procedencia: Cádiz (España)
Brandy de Jerez persistente equilibrado con notas de vainilla y cacao

CARDENAL MENDOZA
Procedencia: Cádiz (España)
Brandy de Jerez persistente equilibrado con notas de pasas y ciruelas

COGNAC

MERLET VSOP COGNAC  
Procedencia: Francia
Complejo con notas frutales como melocotón

ESPIRITUOSAS


